AR

La pizzeria Ai Portici pr

esenta

- N




@&M‘/ : una nuova realta, la stessa passione

Dalla Pizzeria Ai Portici nasce AV ES

una nuova realta che racchiude tutta la passione della nostra
famiglia per il mondo dei prodotti da forno.

Un progetto nato dall’esperienza e dal desiderio di continuare a
crescere, mettendo al centro cio che da sempre ci
contraddistingue:
la cura, la ricerca e il rispetto dei tempi della
lievitazione.

Lavoriamo ogni giorno con il nostro lievito madre, selezioniamo
con attenzione le migliori materie prime e lasciamo che ogni impasto
segua naturalmente il proprio tempo.

Perché crediamo che siano proprio il tempo, la passione e la
qualita delle materie prime a trasformare un semplice impasto in
qualcosa di speciale.

@/ﬁ'ﬂé la nostra nuova storia.

Le stesse radici, una nuova visione.

Lievitati d ‘autore



[.’Origine del nome : Cosa vuol dire 7@%%% ?

Radici profonde e visione del futuro

Raveso non e semplicemente un nome, ma racchiude
un’essenza di autenticita, legame con il territorio e ricerca
costante della perfezione.

Rappresenta la sintesi tra la memoria delle tradizioni
artigianali piu antiche e la spinta innovativa verso la
creazione di prodotti unici nel panorama della lievitazione.
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Panettone al Limone, un'esplosione di freschezza e
profumo racchiusa in una soffice nuvola artigianale.
Morbido e delicato, arricchito con scorze di limone
selezionate.

All'imterno, golosi pezzetti di cioccolato al limone e
pasta di limone regalano una nota dolce e intensa.
In superficie, una delicata e croccante ghiaccia
completa la sua
irresistibile bonta.

Un equilibrio perfetto tra freschezza, morbidezza e
golosita.



Punettme el Pistucchis

Panettone al Pistacchio, una soffice creazione
artigianale con un impasto ricco e profumato al
pistacchio e cubetti di cioccolato al pistacchio.

La sua morbidezza esalta I'inconfondibile gusto del
pistacchio, presente direttamente nell'impasto.
In superficie, una golosa glassa al cioccolato bianco
avvolge il panettone con la sua irresistibile dolcezza.
A completare il tutto, pistacchi cristallizzati regalano
una
piacevole croccantezza ad ogni morso.

Un equilibrio raffinato e goloso, per un’esperienza
di gusto intensa e appagante.



Pnettsne el Cisccoluts

Il nostro Panettone al Cioccolato artigianale
e un'eccellenza che unisce la sofficita del nostro
impasto interamente al cioccolato.

La superficie € impreziosita da una squisita
ghiaccia
artigianale che avvolge la cupola creando un
contrasto di consistenze croccanti e vellutate.
Al taglio, 1'alveolatura morbida e profumata
accoglie
preziosi tocchi di cioccolato di altissima qualita.
Il risultato € un equilibrio perfetto di sapori,
pensato per soddisfare 1 palati piu esigenti durante
le feste.

Una vera e propria festa per 1 sensi che
celebra la tradizione con un tocco di
irresistibile modernita.




// [unettone Céfsm

I1 nostro Panettone Classico é la massima espressione della
tradizione dolciaria, arricchito con morbida uva passa e pregiati
canditi.

All'interno, una lunga lievitazione naturale regala una
sofficita inconfondibile che si scioglie piacevolmente in bocca.
La vera particolarita e la ricca ghiaccia artigianale che riveste la
superficie, impreziosita da croccanti zuccherini e intere mandorle
selezionate.

Questa copertura regala un contrasto di consistenze unico tra la
croccantezza esterna e la tenerezza dell'impasto.

Un capolavoro di gusto che celebra
i sapori autentici delle feste, pensato per
conquistare ogni palato.



E una creazione di alta pasticceria a base di pasta di mandarino e
mascarpone che si distingue nettamente dai lievitati tradizionali. La
sua consistenza unica non richiama né il panettone né il pandoro,
offrendo un profilo aromatico intenso e originale. All'interno non sono
previsti canditi, valorizzando cosi la purezza e la morbidezza
dell'impasto. Sulla superficie si distingue per una ricca copertura di
ghiaccia e granella di zucchero che dona croccantezza. Un dolce
artigianale d'eccellenza, perfetto per stupire gli ospiti con sapori
ricercati e innovativi.



Un sentito ringraziamento per aver scelto 1

prodotti @ﬂ&fﬂ/ per le vostre festivita.

Che la nostra passione artigianale possa
portare dolcezza, calore e autentica gioia
sulla vostra tavola e condivisa con le persone
a vol plu care.







Lievitati d’autore
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